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-5 . CreadiEPOMOADIO ¢ el o i Conr. Lt R et e ol 6,00 €
Hausgemachte Tomatencremesuppe

e T e g T, O M e T 3 R e ot Vel s oo oI S 6,00 €
Hausgemachte Gemiisesuppe

= 7. Gegrillter Ziegenkédse @ @ ©......ooeeeeeeeeeseoeoe e 13,50 €

auf buntem Salat mit Waldhonig und geréstetem Brot

gecCarciofnialla/Giadea@ ) ol 7 o i e it o B e I o 9,00 €

Artischocken, Salat, Sardellenfilets, Knoblauch und rote Zwiebeln “Jidische Art”

& 9. Ziegenmarkt-Salat @ ...t 9,00 €
GroBer bunter Salat mit Tomaten, Gurken, Peperoni, Mais, Oliven,
roten Zwiebeln und Hirtenkase

L0 Salat AU B G e A 1 e b v o i e s 10,50 €

GroBer bunter Salat mit Tomaten, Gurken, Mais, Oliven,
roten Zwiebeln und angebratenen Putenstreifen

Pl ENiZZa<Salat. /T IR oty o s ot i Ll =TI 3 e o B i S 9,50 €
GroBer bunter Salat mit Tomaten, Gurken, Mais, Oliven, Thunfisch und roten Zwiebeln
B 12, Salatbellage Qs o el e i e, S o ol (P et o 5,00 €
Kleiner bunter Salat mit Tomaten, Gurken, Mais, Oliven und roten Zwiebeln
=19. Gebackener Hirtenkdse @ @ © ... 10,50 €
auf buntem Salat mit geréstetem Brot
e T g I o R TN RN WA o~ 4,00 €
Immer ofenfrisch! Auf Wunsch auch mit Krauterbutter + 0,80 €

Alle Salate mit Olivendl, B mi ig und selbstgebackenem Ci

i




Antico & Abrmzzo
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T4 -Canpaccio delarCasat e o e A e ey i it i 13,50 €
Mariniertes Rinderfilet, hauchdiinn geschnitten,

mit Rucola und geraspeltem Parmesan kleine Portion 9,50 €

15. Antipasto Abruzzese classico.............cccovivirccc kleine Portion 9,50 €

Verschiedene marinierte Gemusesorten, Classico 1-2 Personen 14,50 €

Mozzarellakdse und italienischer Landschinken Familia 4-5 Personen 24,50 €

Y6 EURgBE Gl At e 0 s e e R e s il e 9,00 €

Gegrillte Austernpilze auf Salatbett,
angemacht mit Knoblauch-Olivendl und Balsamico-Essig

17. - BruSChetta ROMIBNG i .. o Lz mmontieiarist ey ssies st s st g vty 6,00 €
FUnf gerdstete Brote mit Sardellenfilets und Mozzarella Giberbacken

B 18 Bruschetta GQlassica. il il i o e e 3 eian b i Aok 5,50 €
Finf gerdstete Brote mit Tomaten und Knoblauch

17485 Braschelta gemisceit = o os sl i il e LA S Al i i 6,90 €
6 Stlick gemischt, (3 Stlick Romana und 3 Stiick Classica)

W20 FUNgEtPalEOrmO < -0t i . i i L i e oot A S St oo 9,00 €
Frische Champignons mit Gorgonzola-Kase und Kase tiberbacken

22, ANtIDastO AV <. i i o a i s S i e g R 14,50 €
blanchierte Meeresfriichte,
Bruschetta mit Sardellen, Lachs kleine Portion 9,50 €
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Antico & Abrmzzo

Hotel — Ristovante

FOCACEIa dilMale - v St . iy st R = g s 8 o e 13,50 €

Raucherlachs mit buntem Salat und Rucola
und Schalottenzwiebeln auf warmem Focacciabrot

FOCACCIRICOM CaEPACCIO . o, st o i e T b ol Btk ol T 14,00 €
Rinderfilet, hauchdiinn geschnitten auf buntem Salat
mit gehobeltem Parmesan auf warmem Focacciabrot

FOCACEIa de DO ON €5 s s P g e s (o ot e o ol ST Lo ol 13,00 €

Auberginen, getrocknete Tomaten, bunter Salat
und geraspelter Parmesan auf warmem Focacciabrot

FocacciaNegetaiia 7 it a il i vl - e 3 i s T i 13,00 €
bunter Salat mit angebratenem Gemiise und
Mozzarellaperlen auf warmem Focacciabrot

Fo s e e b A n B0 | 1 e S R P Sl S e NN R A SRl A g e e 13,00 €

gegrillte Austernpilze mit buntem Salat
und knusprigem Speck auf warmem Focacciabrot

Focacela,ChamapIOImON = e . i L it s st A A e 13,00 €
marinierter Hirtenkase und gebratenen Champignons mit

buntem Salat auf warmem Focacciabrot

ROCACCIA CONGEACCIING .. . i a2 o it ot s A it o oo s et 13,50 €

bunter Salat mit Putenstreifen, Hirtenkase und
Mais auf warmem Focacciabrot

Alle Focaccie werden mit Olivendl und Balsamico-Essig angerichtet.

-@=vegetari§ch LA
d 3




= 33.

00

34.

GO0

35.

000

36.

00060

= 37.

= 38.
00

Antico & Abrmzzo

Hotel — Ristorante

e Phrste della Casa

%Wmc/p&%m Huses

Spaghettirbel Paese i s o b B e I e e A o e 12,50 €
Spaghetti mit Rispen-Tomaten, Rucola und Mozzarella-Perlen

SpaghettrEPOEdiMare’ 7. e Cr el s i i oy Ao o e R s 13,50 €
Spaghetti mit Meeresfriichten in WeilBwein und Knoblauch-Olivendl

Fettuccine:cOMTacChNO . - i ki o e e o a T T 12,50 €
Eierbandnudeln mit Putenstreifen und Zucchini in Tomaten-Sahnesauce

Eettuccine allar O E8e e G o e D oot ool b s 12,50 €
Eierbandnudeln mit Austernpilzen, Tiroler Speck und geraspeltem Parmesan

SpaghettiEAGli 0 @O e o i P e b S b 11,50 €
Spaghetti mit Knoblauchscheiben und Chillies in Olivenél angebraten
(Ein guter, italienischer Klassiker)

Spaghetti del Dottore
Spaghetti mit getrockneten Tomaten, Auberginenstreifen und Hirtenkase

. =) =vegetarisch
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e Prste della Casa

%Wm&%m Huses

SpaghettiMatriciana . izl i 2l i s Tl s ot 12,50 €
mit Strauchtomaten, Speck, Parmesan, Chillies & Knoblauchol

Lasagne:ClassiChiersis 6 & il bt v A e Sl s e 11,50 €
Schichtnudeln mit Hackfleischsauce und Kase liberbacken

Spaghetti con Calamaretti ... 12,50 €
Spaghetti mit zarten Calamaristreifen, Krautern, Knoblauch und Olivendl

Spaghettiall ol oM s e 7 T i e ALt i o e R ot 12,50 €
mit Artischocken, Sardellen, getrockneten Tomaten und geraspeltem Parmesan

Gnocchi ai quattro formaggi ... 12,50 €
Kartoffelklo3chen in Vier-Kdsesorten-Sauce

GHOCChl EON N eIt e i i i st o e e 12,50 €
Kartoffelkl63chen mit verschiedenen Gemiisesorten,

in Butter geschwenkt und Parmesan

ettt cine con Gambert . r . i s R it iy ot 13,50 €

Eierbandnudeln mit Kirschtomaten und Garnelen in einer Dill-Sahnesauce
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e Pozze Classiche
wnd vkt Wihdestens 24 Jtunden. () 30cm

Regina IV ar gl et e e e s (i (gl o bt I s g 9,00 €
mit Tomatensauce und Mozzarella

mit Tomatensauce, Salami und Mozzarella

L0 e s Y e e R S S T L N AR Ao o ol M T i C o e e 11,50 €
mit Tomatensauce, Salami, frischen Champignons und Mozzarella

mit Tomatensauce, Thunfisch, Zwiebeln und Mozzarella

Hawaii RS U DET G HS IS B e e e oo e s Aot et L Tl e s e Al L e L 11 ,50 €
mit Tomatensauce, gekochtem Schinken, Ananas und Mozzarella

N e e A e e et o G S il 12,00 €
mit Tomatensauce, verschiedenen Gemusesorten und Mozzarella

G Al zOm e e A e e sl e SR S e 12,50 €
Pizzatasche mit Tomatensauce, Salami, frischen Champignons und Mozzarella

Quattro StagION -/ 7 v i e S e R e e 13,00 €

mit Tomatensauce, gekochtem Schinken, Salami,
frischen Champignons, Spinat und Mozzarella

DIAVOI@ ... 12,50 €
mit Tomatensauce, Peperoniwurst, Salami, griinen Peperoni und Mozzarella

b

Jede iche Beilage + 1,50 €
Thunfisch, Meeré{rg"c oder Bauernschinken + 2,00 €

)

= vegetarisch

'L —
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Se nostre §7%@ J/OEOLCLZL
wund wiht Mehdestens 24 Cuunden. Ga. D 3Ocm

AT 70 5\ T f = i o e o g o et AN Ve I NP S Ay 5o 13,50 €
mit Tomatensauce, Meeresfriichten, Thunfisch, Knoblauch und Mozzarella

Bella Nap Ol ot = o Ll ol v i i i e At A e o e 12,00 €

mit Tomatensauce, Sardellen, Kapern und Mozzarella

ST Gl g ot st e L e e e T 12,00 €
mit Tomatensauce, Mozzarella, Knoblauch, Auberginen und Hirtenkase

L PRI I DS SB e et v TR e 27 o T e T e A o 4 N e B 13,50 €
mit Tomatensauce, Spinat, Lachs, Knoblauch und Mozzarella

L F AR e R ot T T et e T AT ARy e S e o O A e S P 12,00 €
mit Mozzarella, Rucola, frischen Tomaten und Basilikum-Ol

mit Tomatensauce, Ital. Landschinken, Mozzarella und Rucola

BeERAt O eI o e S G e 12,50 €
mit Tomatensauce, Peperoniwurst, Salami, Gorgonzola und Mozzarella

PRI A OO e e S s bt o s s S LU A T o et 12,00 €
mit Tomatensauce, Mozzarella, getrockneten Tomaten und Rucola

Jede zusatzliche Beilage + 1,50 €
Thunfisch, Meeresfriichte oder Bauernschj_[\ken +2,00 €

| @: vegetarisch }
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%a/m/@do%%@—g/’%m

BistecCa Al e e R i e R b st M A 21,50€
gegrilltes Rinderhiiftsteak mit hausgem. Krdauterbutter

Bistecca al GOPgONZOl A i e it o i st o itinrtiionioins s e o 24,50 €
gegrilltes Rinderhiiftsteak mit Gorgonzolasauce

Bistecea Pi2zaielas ar ottt i R et s e s b M 24,50 €
gegrilltes Rinderhiiftsteak mit Sardellen-Tomaten-Kapernsauce

Zu den Steaks servieren wir Ihnen Rosmarinkartoffeln, Speckbohnen und Salat

%w—%w

SpPIEeam D Gl A ar) s o e o e o T o o 3 s et 22,50 €
Gegrillte Calamari auf Tagliatelle, mediterranem Gemise und Salat

Salmone alla PeSCatriCe. ... ssissiossinen 24,50 €
Lachsfilet nach Seemanssart, mit Meeresfriichten im Ofen gebacken,

dazu Bandnudeln mit buntem Gemuse und Salat

S AP B I OO, o i o 0 bt s R e LT g ot 25,50 €

Geschalte Scampi mit Weiweinsauce und Knoblauch im Ofen gebacken,
dazu gerostetes Knoblauchbrot, Rosmarinkartoffeln und Salat

Brogdetto di Pesce it i o . O R e 28,50 €

Spezialitat aus den Abruzzen!!! ere Fischsorten (Fisch im ganzen)
und Schalentiere (ca. 600g) mi wein und Knoblauch im Ofen gebacken,
dazu Knoblauchbrot, Resmarinkartoffeln und Salat -

B euer
g




Antico & Abruzzo
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1 N P ZZ s = Tl e il e aad s O S e 3 A el B daaiier 7 T S B TR 5,50 €
© @ @ mit Tomatensauce, Salami und Kase

120.Spaghetti Mamma M@ ... 5,50 €
©® @ mit Tomatensauce oder Butter

122 GnoGERI eI s i atr il mbnt sk o o e T o a 6,50 €
© @ in Butter oder Tomatensauce

114.Zabaglione al ProSeCCO . ... . i s it osis o fonssiossianisiionin 6,50 €
©® O Ei-Schaumcreme mit Prosecco, Marsala und Vanilleeis fur 2 Personen ............ 9,50€
NS A O O e o R s T e eIl g | 6,00 €
@ & Schokoladen-Vanille-Triffeleis

116.Lauwarmer Schokoladen-Brownie...........oooeeeeeeeeeeeeeeeeee. 7,90 €
@ @ mit Karamell, Walnissen und Vanille Eis

§ ET e 11010 1 o e gy BT A e O Nty e Lo o ol ey oo T TR N0 Y 5,50 €

@ © Vanille Eis aufgegossen mit Espresso

310.Hausgel
0

v




Antico & Abrmuzzo
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Vine della Casa

SRR 5

230.Montepulciano d’Abruzzo* 550€ 10,50€
trocken und kraftig, passt gut zu Pizza,
Pasta und Fleischgerichten

240. Primitivo di Puglia* 7,50€ 14,50€

. mit einem sanften Hauch
von roten Beeren

250.Trebbiano d’Abruzzo* 5,50€ 10,50€
fruchtig und frisch, wenig Saure ideal zu Antipasti,
Fisch und Salat

260.Cerasuolo d’'Abruzzo* 550€ 10,50¢€

fruchtiger, kirschroter Rosé-Wein mit angenehmem Bouquet,
passt zu leichten Gerichten

270.Moscato d"Abruzzo* 550€ 10,50€
lieblich, frisch und spritzig,
fur die, die es st mogen!

280.Pinot Grigio* 550€ 10,50¢€

mit elegantem Bouquet.
Passt zu Fisch, Geflligel, Pasta & Antipasti

290.Lugana* 7,50€ 14,50€

blumig und frisch mit fruchtiger Note
von Apfel und Pfirsich

*AufWunSch ‘bek u men Sie diese ngnéaqch * 0,71 Flasche
? mee hal n3q ' oA
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e

Prosecco 0,11 4,50 €
Campari Soda oder Orange 0,21 6,50 €
Martinio 5cl 5,00 €
Sherryo 5cl 4,00 €
Aperol Spritz 0,21 7,00 €
Gin Tonic 0,21 7,00 €
Hugo 0,21 7,50 €
Miindener Tafelwasser (Still, Medium oder Spritzig) 0,51 4,00 €
Miindener Tafelwasser (still, Medium oder Spritzig) 1,01 5,00 €
Cola "4 Fanta', Spezi "% oder Sprite 021..250€ 04l 4,50 €
Bitter Lemon?, Tonic oder Ginger Ale 021..270€ 04l 4,70 €
Hausgemachte Limonaden (Gurke, Holunder oder Ingwer) 04l 4,90 €
Saftschorlen (Rhabarber, Johannisbeere oder Apfel) 0,21 2,70 €

04l 4,70 €
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Biere @%ﬁ%@
2]

Pils 0,31 3,70 €
Pils 0,51 5,50 €
Radler 0,31 3,70 €
Radler 051 5,50 €

Hlaschenbiere

Alkoholfrei 0,331 3,30 €
Kostritzer Schwarzbier 0,331 3,30 €
Birra Morretti 0,331 3,70 €

ein italienischer Klassiker

Hefe-Hell 0,51 5,50 €
Alkoholfrei 0,51 5,50 €

'lBeﬁediktirIelr

Weissbier

Bier ist ein glutenhaltiges Getrank!

Und wenn Sie wiide sind und nicht wely
fabven woﬂen, bei uns kinmen Sie anch in
unserem Hotel itbernachten.

Preise ((UF) ab 75¢

Wir seben uns 0anmn zum Frubstﬂck wieder!




Antico & Abrmuzzo

Hotel — Ristorante

Espresso Tasse 3,00 €
Cappuccino Tasse 3,50€
Café Crema Tasse 3,00 €
Kaffee HAG Tasse 3,00 €
HeiBe Schokolade Tasse 4,00 €
Caffee Latte Tasse 4,50 €
Latte Macchiato Glas 4,50 €
Tee (Schwarz, Pfeferminze oder Krauter) Glas 2,70 €

Chpéritucsen

Wodka 4 cl 3,00 €
Sambuca 2cl 3,00 €
Amaretto 2cl 3,00 €
Marsala mit Sahne 4¢l 3,50€
Ramazzotti 4cl 3,50€
Averna 4¢| 3,50€
Fernet 2cl 3,00 €
Limoncello 2cl 3,00 €
Grappa 2cl 3,00 €
Vecchia Romagna 2cl 4,00 €

Die Speisen und Getranke aus unserer Speisekarte enthalten folgende,
unvermeidbare Zusatzstoffe die vom Gesetzgeber kennzeichnungspflichtig sind:
Farbstoffe, Konservierungsstoffe, &) geschwefelt, Koffein, & Chinin.

Allergene: ©© Getreide, (3 Schalentiere, (@ Fisch, (i} Milch, €3 Senf, @ Sulfite, & Ei, = Vegetarisch



